


Fave e contorni €13

Melanzana in tre cotture, cuore di stracciatella e crema di datterino e
basilico €15

“Spaghetti” di tonno, salsa di aglio e acciughe al bergamotto €20

Cracker di gamberi, ricotta di pecora e rosso di Gallipoli con senape
selvatica €20

Tarte di funghi champignon e cardoncelli, fondente di patate e olio al
prezzemolo €14

Gnocchi di sola patata, cime di rapa, cialda di tarallo e vongole €16

Pasta mista allo scarpariello e cipolla bruciata €15

Risotto asparagi, tuorlo croccante e caprino €18

Linguine di Gragnano, cicale di mare e cavolo nero €18

Orecchiette senatore cappelli al ragù di braciole e polpette di carne €16

Stinco di agnello, purè di lampascioni e cicoriella €22

Filetto di maialino in crosta di senape, carota di
Polignano e borragine €18

Diaframma di scottona, midollo e la sua salsa €24

Rosti di patate, zucchine, olive e spigola €19

Triglia e lardo alla pizzaiola €20

Taco di cioccolato, crema al caffè, crumble di cacao e
caramello montato €7

Crema chantilly, frutta di stagione e croccante alle
mandorle €7

Pera in sfoglia, salsa al cioccolato e rum €7

Coperto: €4

Antipasti Secondi piatti

Dessert
Primi piatti


